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1. ENVÍO DE NOTA DE PRENSA 

 
Para comunicar el final y la presentación de los resultados del proyecto 
Cavawinner, se elaboró y difundió la siguiente nota de prensa. Esta se envió el 
20 de mayo a agencias de noticias, medios regionales y sectoriales (vitivinícolas, 
agroalimentarios y de innovación).  
 
 
 

 
 

Finaliza Cavawinner, el proyecto de I+D para posicionar el cava 

español en mercados internacionales 
 

• Se ha celebrado un encuentro en Cavas Vilarnau para presentar los resultados de final de 

proyecto 

• El desarrollo de Cavawinner se ha basado en la investigación y en la incorporación de 

nuevas tecnologías al sistema de elaboración tradicional de cava 

• Entre los muchos resultados, destaca la puesta en marcha de un equipo piloto que 

implementa innovadoras tecnologías de inspección aplicando Inteligencia Artificial 

 
Barcelona, 20 de mayo de 2022.- El proyecto de I+D Cavawinner ha llegado a su final tras cuatro 

años de desarrollo. Para presentar los resultados de esta iniciativa, que arrancaba con el objetivo 

de posicionar el cava español frente a otros vinos espumosos internacionales, se ha celebrado 

un evento en Cavas Vilarnau, casa del líder de Cavawinner. Para lograr el posicionamiento del 

cava español en los mercados internacionales, los trabajos de desarrollo de Cavawinner se han 

basado en la investigación y la incorporación de nuevas tecnologías al sistema de elaboración 

tradicional de este producto, con el fin también de reducir costes de producción y mejorar la 

calidad final. 

 

En el encuentro se han dado cita representantes de los ocho socios empresariales (Vilarnau, 

Mecanizaciones Alavesas, Bodegas Bilbaínas, Trefinos, Juvé&Camps, Gramona, Dominio de la 

Vega y Bodegas San Valero) y de los cinco organismos de investigación (VITEC-Centro 

Tecnológico del Vino, AINIA, el Instituto de Agroquímica y Tecnología de Alimentos IATA-CSIC, la 

Universidad Rovira i Virgili y Enolab-Universidad de Valencia) que han desarrollado este 

proyecto. También han participado en el evento Vega Gil, directora de Certificación y Compra 

Pública Innovadora del Centro para el Desarrollo Tecnológico Industrial (CDTI), y Alexandre 

Comellas, gerente del Consejo Regulador de la DO CAVA. Tras la exposición de los resultados, 

todos los asistentes han disfrutado de una visita a Cavas Vilarnau.  

 



Resultados 

Los cinco centros de investigación que han trabajado en el desarrollo de Cavawinner han sido 

los que han dado a conocer los resultados del proyecto en el evento. En primer lugar, ha 

intervenido Miquel Puxeu, investigador de VITEC. “En el proyecto Cavawinner no se ha 

perseguido únicamente el objetivo de elaborar un producto de calidad” ha advertido, “lo que 

realmente se ha pretendido ha sido elaborar cavas de calidad superior”. Así, ha asegurado que 

“gracias al proyecto y sus resultados, muchas bodegas implementarán cambios en esta dirección 

y en la de la mejora del proceso productivo”. 

A continuación, Jordi Cirujeda, investigador en AINA, ha manifestado que “Cavawinner ha 

marcado un antes y un después en el control de la calidad y la seguridad alimentaria del cava”. 

Así, ha explicado que se ha logrado desarrollar una “novedosa herramienta inteligente de 

inspección de la calidad del cava”, la cual permite localizar las materias extrañas que puedan 

estar presentes en el producto embotellado e, incluso, aquellas contaminantes de baja densidad 

(plásticos, cristales, materia orgánica como insectos, corchos, etc.). “Nos permite ir más allá de 

lo que el ojo humano o los sistemas convencionales puedan detectar” ha añadido Cirujeda.  

En esta línea, cabe destacar el desarrollo y la puesta en marcha de un equipo piloto, llamado 

Cavawinner Inspect, capaz de implementar innovadoras tecnologías de inspección del campo de 

la visión y la Inteligencia Artificial. Según Cirujeda, “esto hace de la solución una propuesta 

completamente funcional, adaptable y diferencial que permite contribuir a posicionar y 

garantizar, más si cabe, la alta calidad del cava español”.   

 

En representación de la Universidad Rovira i Virgili, Marta Conde ha compartido que “se han 

estudiado distintos aspectos para la optimización en el proceso de elaboración del cava”. Entre 

ellos, ha destacado la medición de la cinética de descenso de lías para optimizar el proceso del 

removido tradicional, el análisis del uso de taninos enológicos como aditivos antioxidantes, el 

estudio del aporte de moléculas derivadas de la autolisis de la levadura y el uso de columnas de 

intercambio catiónico para ajustar el pH de los vinos base y los cavas.  

 

Por su parte, José Manuel Guillamón, investigador del IATA-CSIC, ha presentado el desarrollo de 

nuevos productos y técnicas para la optimización tanto de la calidad de los vinos bases como de 

la segunda fermentación en botella. Entre ellos, ha destacado un innovador método de 

elaboración de pie de cuba mediante el uso de un biorreactor, que “permitirá unas segundas 

fermentaciones en botella más regulares y estandarizadas, así como tener un control del 

proceso del pie de cuba”. Además, con respecto al uso de levaduras no convencionales para 

aumentar la acidez de los cavas, ha afirmado que se trata de “una buena estrategia” para aplicar 

en los vinos base. En este sentido, Guillamón ha confirmado que “es viable industrialmente 

introducir nuevas cepas y especies de levaduras para llevar a cabo la segunda fermentación en 

botella”.  

 

Finalmente, Sergi Ferrer, miembro del equipo de ENOLAB de la Universidad de Valencia, ha 

señalado que, con el desarrollo de Cavawinner, “se han obtenido vinos base con características 

singulares y de calidad”. Este logro ha sido posible gracias a, entre otros factores, el aislamiento 

de nuevas cepas de bacterias lácticas con características diferenciales, la adaptación de las 

mismas a bajos pH y al sulfuroso, la acidificación biológica de los mostos, la realización de la 

fermentación maloláctica en mostos, y el poder acidificante de estas bacterias lácticas.  

 

Cavawinner ha contado con un presupuesto global de 6,1 millones de euros y se ha llevado a 

cabo gracias al apoyo financiero del programa CIEN del CDTI. 



  

 
Acerca del proyecto CAVAWINNER: 

 
CAVAWINNER es un proyecto consorciado de investigación industrial y desarrollo experimental, formado 
por ocho socios empresariales y cinco organismos de investigación de referencia nacional. Pretende 
posicionar el cava español frente a otros vinos espumosos internacionales, mediante la investigación y la 
incorporación de tecnologías a su sistema de elaboración tradicional, con la finalidad de reducir costes de 
producción y mejorar la calidad del producto final, adaptándolo a los gustos del consumidor internacional.  
 
Con un presupuesto global de 6,1 millones de euros, el proyecto cuenta con el apoyo financiero del 
programa CIEN del CDTI y se desarrollará hasta agosto de 2021. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



2. RESULTADOS OBTENIDOS 

 

• Se han obtenido 30 clippings en medios de comunicación regionales y 
sectoriales (vitivinícolas, agroalimentarios y de innovación), tratando con 
rigor la información referente a los resultados del proyecto Cavawinner.  

• Se han logrado unos resultados muy satisfactorios, con cobertura de 
calidad en los medios vitivinícolas como Semana Vitivinícola, Revista 
Enovoticultura, Mercados del Vino y la Distribución, Revista Enólogos, El 
Correo del Vino, etc. También en medios agroalimentarios entre los que 
destacan Revista Agricultura, Innogravi, Agroinformación y Financial 
Food, entre otros. Además, cabe añadir que la información ha sido 
recogida por medios locales, como Penedès Economic, Levante-El 
Mercantil Valenciano o Nacio Digital; así como por Innovaspain y por los 
portales de la Plataforma Tecnológica del Vino (PTV) y de la Dirección 
General de Desarrollo Rural, Innovación y Formación Agroalimentaria.  

• Principales mensajes transmitidos: 

o Finaliza Cavawinner, el proyecto de I+D para posicionar el cava 
español en mercados internacionales 

o Se ha celebrado un encuentro en Cavas Vilarnau para presentar 
los resultados de final de proyecto 

o El desarrollo de Cavawinner se ha basado en la investigación y en 
la incorporación de nuevas tecnologías al sistema de elaboración 
tradicional de cava 

o Entre los muchos resultados, destaca la puesta en marcha de un 
equipo piloto que implementa innovadoras tecnologías de 
inspección aplicando Inteligencia Artificial 

 

• Medios en los que se ha obtenido cobertura: 

o Medios vitivinícolas: Bodegas y Vinos, Mundo Vino, Vinetur, 
Interempresas (Canal Vitivinícola), El Correo del Vino (ediciones 
impresa y digital), Semana Vitivinícola, Revista Enoviticultura, Vivir 
el Vino, Mercados del Vino y la Distribución, Tecnovino y Revista 
Enólogos. 

o Medios agroalimentarios: Agronews Castilla y León, Agronews 
Comunitat Valenciana, Agroinformación, Revista Agricultura, ADN 
TV, Innogravi, Tech Press y Financial Food.   

o Medios regionales: Penedès Economic, Nacio Digital, Vadevi, 
Levante-El Mercantil Valenciano, Valencia Gastronómica.   

o Innovación: Innovaspain.  

o Otros: Retail Actual, Ya lo cato yo, y los portales de la Plataforma 
Tecnológica del Vino (PTV) y de la Dirección General de Desarrollo 
Rural, Innovación y Formación Agroalimentaria. 



 

• Principales titulares obtenidos: 

o Finaliza Cavawinner, el proyecto de I+D para posicionar el cava 
español en mercados internacionales 

o Finaliza con éxito el proyecto de I+D Cavawinner 

o CAVAWINNER sienta las bases para elaborar un cava de calidad 
superior 

o Finaliza el proyecto de I+D Cavawinner 

o Cavawinner: finaliza el proyecto de I+D de la DO Cava con grandes 
resultados 

o Cavawinner, el proyecto de I+D para posicionar el cava español en 
mercados internacionales, finaliza con éxito  

o El proyecto Cavawinner concluye tras incorporar nuevas 
tecnologías al sistema de elaboración de cava 

o Finaliza el proyecto Cavawinner, que ha incorporado nuevas 
tecnologías en elaboración cava español 

o Culmina un proyecto de I+D para posicionar el cava español en 
mercados internacionales 

o Cavawinner: El I+D para posicionar el cava español en los 
mercados internacionales. 

o Cavawinner desarrolla nuevas tecnologías para mejorar la calidad 
del cava 

o Cavawinner desarrolla nuevas tecnologías para mejorar la calidad 
del cava 

o Finaliza Cavawinner, el proyecto de I+D impulsado para reforzar la 
posición del cava español en los mercados internacionales 

o Es presenten els resultats del CAVAWINNER, un projecte per 
millorar els processos d’elaboració del cava 

o Cavawinner, un projecte de 6 milions d'euros per posicionar el cava 
a mercats internacionals 

o ‘Cavawinner’, I+D per millorar els processos per elaborar Cava 

o Cavawinner logra crear una herramienta para mejorar la calidad del 
cava 

o Cavawinner: cómo posicionar el cava español en el mundo gracias 
a las nuevas tecnologías 

o Cavawinner: mejorar la calidad final y el posicionamiento del cava 
español en los mercados internacionales 

 



3. CLIPPING DE PRENSA 

 

 
 
Finaliza Cavawinner, el proyecto de I+D para 

posicionar el cava español en mercados 

internacionales 

 

(20 de mayo, 2022) 

 

 

 

 

 

 



 
 

Medios vitivinícolas 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

https://www.bodegasyvinos.info/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales/
https://www.bodegasyvinos.info/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales/
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https://www.bodegasyvinos.info/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales/


 

 

  

 

https://mundovino.net/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales/
https://mundovino.net/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales/
https://mundovino.net/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales/


 

 

 

 

 

https://www.vinetur.com/2022052369211/finaliza-con-exito-el-proyecto-de-i-d-cavawinner.html
https://www.vinetur.com/2022052369211/finaliza-con-exito-el-proyecto-de-i-d-cavawinner.html
https://www.vinetur.com/2022052369211/finaliza-con-exito-el-proyecto-de-i-d-cavawinner.html
https://www.vinetur.com/2022052369211/finaliza-con-exito-el-proyecto-de-i-d-cavawinner.html


 

 

 

https://www.interempresas.net/Vitivinicola/Articulos/390193-CAVAWINNER-sienta-las-bases-para-elaborar-un-cava-de-calidad-superior.html
https://www.interempresas.net/Vitivinicola/Articulos/390193-CAVAWINNER-sienta-las-bases-para-elaborar-un-cava-de-calidad-superior.html
https://www.interempresas.net/Vitivinicola/Articulos/390193-CAVAWINNER-sienta-las-bases-para-elaborar-un-cava-de-calidad-superior.html


 

 

https://elcorreodelvino.com/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales/
https://elcorreodelvino.com/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales/
https://elcorreodelvino.com/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales/


 

 



 

 

 

http://www.sevi.net/es/3615_exportacion/69/18016/Finaliza-Cavawinner-el-proyecto-de-ID-para-posicionar-el-cava-espa%C3%B1ol-en-mercados-internacionales.htm
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http://www.sevi.net/es/3615_exportacion/69/18016/Finaliza-Cavawinner-el-proyecto-de-ID-para-posicionar-el-cava-espa%C3%B1ol-en-mercados-internacionales.htm


 
 

 

 

https://enoviticultura.quatrebcn.es/finaliza-el-proyecto-de-id-cavawinner
https://enoviticultura.quatrebcn.es/finaliza-el-proyecto-de-id-cavawinner
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https://www.vivirelvino.com/blog/cavawinner-finaliza-el-proyecto-de-id-de-la-do-cava-con-grandes-resultados-n1130
https://www.vivirelvino.com/blog/cavawinner-finaliza-el-proyecto-de-id-de-la-do-cava-con-grandes-resultados-n1130
https://www.vivirelvino.com/blog/cavawinner-finaliza-el-proyecto-de-id-de-la-do-cava-con-grandes-resultados-n1130


 
 

 
 

 

https://mercadosdelvino.com/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales/
https://mercadosdelvino.com/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales/


 
 

 

 
 

https://www.tecnovino.com/cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales-finaliza-con-exito/
https://www.tecnovino.com/cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales-finaliza-con-exito/
https://www.tecnovino.com/cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales-finaliza-con-exito/


  

 

 

 

http://www.revistaenologos.es/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-i+_noticias-del-vino_32.html#ancla_721
http://www.revistaenologos.es/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-i+_noticias-del-vino_32.html#ancla_721
http://www.revistaenologos.es/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-i+_noticias-del-vino_32.html#ancla_721


 

 
Medios agroalimentarios 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 
 

 

https://www.agronewscastillayleon.com/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales
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https://www.agronewscomunitatvalenciana.com/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales
https://www.agronewscomunitatvalenciana.com/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales


 

 

 

 

https://agroinformacion.com/finaliza-el-proyecto-cavawinner-que-ha-incorporado-nuevas-tecnologias-en-elaboracion-cava-espanol/
https://agroinformacion.com/finaliza-el-proyecto-cavawinner-que-ha-incorporado-nuevas-tecnologias-en-elaboracion-cava-espanol/
https://agroinformacion.com/finaliza-el-proyecto-cavawinner-que-ha-incorporado-nuevas-tecnologias-en-elaboracion-cava-espanol/


 
 

 
 

 

http://www.revistaagricultura.com/cavawinner/innovacion/culmina-un-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales_14439_121_17945_0_1_in.html
http://www.revistaagricultura.com/cavawinner/innovacion/culmina-un-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales_14439_121_17945_0_1_in.html


 

 

 

 

https://www.adn-tv.es/post/cavawinner-el-i-d-para-posicionar-el-cava-espanol-en-los-mercados-internacionales
https://www.adn-tv.es/post/cavawinner-el-i-d-para-posicionar-el-cava-espanol-en-los-mercados-internacionales
https://www.adn-tv.es/post/cavawinner-el-i-d-para-posicionar-el-cava-espanol-en-los-mercados-internacionales


 

 
 

 

https://www.innovagri.es/actualidad/cavawinner-desarrolla-nuevas-tecnologias-para-mejorar-la-calidad-del-cava.html
https://www.innovagri.es/actualidad/cavawinner-desarrolla-nuevas-tecnologias-para-mejorar-la-calidad-del-cava.html


 

 

https://techpress.es/noticias/cavawinner-mejorara-la-calidad-y-el-posicionamiento-del-cava-espanol-en-el-exterior
https://techpress.es/noticias/cavawinner-mejorara-la-calidad-y-el-posicionamiento-del-cava-espanol-en-el-exterior


 

 

 

 



 

 
Medios locales 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

https://penedeseconomic.com/2663-es-presenten-els-resultats-del-cavawinner-un-projecte-per-millorar-els-processos-d-elaboracio-del-cava
https://penedeseconomic.com/2663-es-presenten-els-resultats-del-cavawinner-un-projecte-per-millorar-els-processos-d-elaboracio-del-cava


  
 

 
 

 
 

 

https://www.naciodigital.cat/cupatges/noticia/7549/cavawinner-projecte-milions-euros-posicionar-cava-mercats-internacionals
https://www.naciodigital.cat/cupatges/noticia/7549/cavawinner-projecte-milions-euros-posicionar-cava-mercats-internacionals
https://www.naciodigital.cat/cupatges/noticia/7549/cavawinner-projecte-milions-euros-posicionar-cava-mercats-internacionals


 
 

 

 

 

 

https://vadevi.elmon.cat/actualitat/cavawinner-presenta-resultats-63837/
https://vadevi.elmon.cat/actualitat/cavawinner-presenta-resultats-63837/
https://vadevi.elmon.cat/actualitat/cavawinner-presenta-resultats-63837/
https://vadevi.elmon.cat/actualitat/cavawinner-presenta-resultats-63837/


 
 

 
 

 
 

 

 

 

https://www.levante-emv.com/economia/empresas-y-responsabilidad-social/2022/05/24/cavawinner-logra-crear-herramienta-mejorar-66449672.html
https://www.levante-emv.com/economia/empresas-y-responsabilidad-social/2022/05/24/cavawinner-logra-crear-herramienta-mejorar-66449672.html


 

 
 

 

https://valenciagastronomica.com/finaliza-con-exito-el-proyecto-de-id-cavawinner/
https://valenciagastronomica.com/finaliza-con-exito-el-proyecto-de-id-cavawinner/
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Innovación 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

  

https://www.innovaspain.com/cavawinner-cava-espanol/
https://www.innovaspain.com/cavawinner-cava-espanol/
https://www.innovaspain.com/cavawinner-cava-espanol/


 

 
Otros 

 

 

 

 

  



  
 

 

 

 

https://www.retailactual.com/noticias/20220523/carawinner-proyecto-cava-mejorar-calidad-bodegas-ainia#.YqMm3KhBzIV
https://www.retailactual.com/noticias/20220523/carawinner-proyecto-cava-mejorar-calidad-bodegas-ainia#.YqMm3KhBzIV
https://www.retailactual.com/noticias/20220523/carawinner-proyecto-cava-mejorar-calidad-bodegas-ainia#.YqMm3KhBzIV


  
 

 

 

 

https://www.yalocatoyo.com/finaliza-cavawinner-el-proyecto-de-id-para-posicionar-el-cava-espanol-en-mercados-internacionales/
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https://www.idi-a.es/es/aggregator/categories/11%20(Portal%20de%20la%20Direcci%C3%B3n%20General%20de%20Desarrollo%20Rural,%20Innovaci%C3%B3n%20y%20Formaci%C3%B3n%20Agroalimentaria)

